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Amuse Gueules — Petite Restauration
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Petite Assiete d attente ‘Cambrinus’. (assortiment de 4 amuse-bouches) 8, 5 €
Assortiment d’ Amuse Gueules chauds (5). 10 €
Assortiment d Amuse Gueules froids. 9 €
(Fromage a la Biére, Jambon d’abbeye d Ename, Paté, Saucisses a la Biére et Lardons du Sud).
Portion de Fromage d la Biere ou Jambon d ‘abbeye " Ename ou Paté a la Biére ou Lardons du Sud.
Petits Pains grillés a [ Ail aux Lardons du Sud et Tomates Concassé. 7 €
Croque Monsieur — Fromage des Trappistes. 7, 5 €
Croque Madame — Fromage des Trappistes. 8, 5 €

Pain a la Biére « Maison » avec
Fromage des Trappistes ou Jambon d’abbeye d Ename ou Paté a la Biere. 7,5 €
Suppl Frites + 3 €

Omelette aux 3 Fromages. 8, 5 €
Omelette au Jambon du Pays. 8, 5 €

Salades.
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Salade Jardiniére. (Vegetarien) 7€
Salade de Chévre au lardons fumé , Vinaigrette a la Biére de Framboises. 12 €
Poitrine de Canard fumé servi avec une Vinaigrette de Miel. 11, 75 €
Salade exotique Poulet, Ananas et Curry 13,5 €
Pasta’s.
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Spaghetti Bolognaise. 8, 5
Tagliatelli aux 3 Fromages et Jambon 11, 5 €
Tagliatelle Vegetarien. 8, 5 €
Tagliatelle aux Scampi, Cubes de Tomates et une légére sauce au Curry. 18 €
Lasagne Bolognaise. 9, 5 €
Cannellone aux, épinards, Fromage Boursin et [hachée de Veau. 9, 5 €
Vegetarien.
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Salade Jardiniére. 7€
Tagliatelle Végétariens. 8, 5 €
Croquettes de Couscous avec Légumes et la sauce Provengale. 11 €

Menu Enfants. 7 €.
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Steak_‘enfant’, pommes frites et salade de lequmes.
Carbonades a la flamande, compote de pommes et pommes frites.

4€
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Entrées.
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Soupe aux Ognions Flamande au Fromage “Oud Brugge” et la Biere “Brugse Zot” 5, 5 €

Velouté de tomates avec petites boules de Haché. 5, 5 €

Soupe aux Poissons au Rouille et Pains d ‘ail. 7,5 €
Croquettes de Fromage a la Trappiste “Achel”. 8, 5 €

Croquettes de Crevettes de Zeebruges et Persil fritté. 11,5 €

Carpaccio de Boeuf au Vinaigre de Balsamique et aux petits morceaux Parmesan. 12,5 €
Scampi poéles au Beurre d’ Ail. . 12, 5€
Salade de Chévre au lardons fumé, Vinaigrette de Biére de Framboises 12 €
Poitrine de Canard fumé servi avec une Vinaigrette de Miel. 11, 75 €
Gamba grillé au Beurre d’ Ail. 12 €

Plats Principals.
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Carbonades a la Flamande a [a Biere Gulden Draak servis avec la Compote de Pommes. 16, 95 €
Tranchettes de Poulet aux Champignons, Petits Oignons et Lardons d la vieille Brune. 17 €
% Poulet roti servi avec Salade et Pommes Frites frais. 12, 5 €
Lapin aux Pruneaux d la Biére de la Maison “Gambrivinus” (spécialité de la région)
servi avec les Croquettes de Pommes de Terre. 18 €
Casserole au Saumon, Filets de Sole, Crevettes grises et d la Biére “Brugse Zot”. 18 €
Petites Solettes avec la sauce Tartare. (3 piéces) 20 €

Céte a ['Os grille avec une Bouquet de Légumes frais, sauce au Choix .(2 Pers.) 23 € p.p.
“Rib-Eye steak Irlandais, Beurre aux Fines Herbes servi avec Pommes Frites. 19, 5 €.
Tartare de Boeuf a la Minute, Salade Mixte et Pommes Frites. 17 €
Steak de Boeuf grille ‘Nature’ 17 €
Steak de Boeuf ‘Cambrinus ‘(Sauce Tomate Piquante) / Champignons / 3 Poivres. 19, 5 €
la Béarnaise fraiche. 20, 5 €

Menu des Brasseurs
25,95 €
Croquettes de Fromage a la Trappiste “Achel”
RAVAV VAN VN AVATAV VS
Carbonades a la Flamande a la Biere Gulden Draak servis avec la Compote de Pommes.
VAN TAVAN VN AVATAV VY

Créme Brulée parfumée a la Biere brune d Abbaye d Ename.
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Menu au Choix, 33, 95 €.
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Asperges vertes au sauce Roquefort.
Gratin d’Asperges au Fromage ‘Oud Brugge'. .
Soupe a la Créme d’Asperges et a la Blanche de Namur
RAVAV AV AV AVATAVI VY
Joues de Porc au Spéculos (Pain d épices) et a la Biére Trappist Rochefort 10°.
Loup de Mer aux Asperges avec une Mousseline de la Biere.
Jambon braisé a la Moutarde de Grains.
RAVAV AV AV AVATAVI VY
L’assortiment de 4 Desserts Différents.
Sorbet au Limons d la Bush_Ambrée. .
Tulipe en Bisquit gracieusement remplie de Creme a la Vanille et aux Fraises.

Irish Coffee.

Suggestions.
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Cuisses de Grenouille au Beurre I’ Ail. 12, 5 €
Soupe a la Créme d’Asperges et a la Blanche de Namur. 6 €
Asperges vertes au sauce Roquefort. 11 €
Gratin d’Asperges au Fromage ‘Oud Brugge'. 9, 5 €

Joues de Porc au Spéculos (Pain d épices) et a la Biére Trappist Rochefort 10°. 18 €
Jambon braisé a la Moutarde de Grains. 17, 5 €
Loup de Mer aux Asperges avec une Mousseline de la Biére. 22, 5 €
Vol-au-Vent au Poulet de Grain. 16 €
Asperges d la Flamande. 18, 5 €
Asperges au Saumon Fumé, Mousseline de la Biere 19, 5 €

Desserts.
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Tiramisu Maison aux Fruits frais. 6, 75 €
Creme Brulée parfumée a la Biere brune d’Abbaye d Ename. 6, 75 €
Coupe “Dame Blanche” au Chocolat chaud. 6 €
L’assortiment de 4 Desserts Différents. 8 €
Tulipe en Bisquit gracieusement remplie de Créme a la Vanille et aux Fraises. 8 €
Sorbet au Limons a la Bush Ambrée. 6 €
Irish Coffee. 6,5 €

Cuisine ouvert de 12h jusqu’a 22h59. Chaque Midi Lunch de 12h a 15k






